TYT T
17171 SPEISERARTE

HISTORY HOTEL

VORSPEISEN 6 SUPPEN

Kleiner gemischeer Salat 5,60

Baguette/ Dressing nach Wahl - French Dressing, Vinaigrette, Joghurt-Dressing
auf wunsch mit Mozzarella

6,10
Wiirzfleisch vom Schwein 7,90
Zitrone und Toast
Soljanka 5,80
Zitrone/ Sauerrahm / Toast
Kartoffel-Birlauchsuppe 5,20
knusprige Croutons
Rinderkraftbriihe 5,90

Fladle / Gemusestreifen / Eierstich

HAUPTGERICHTE

Rinderroulade 21,50
Apfelrotkohl / Kartoffelklo3e

Schweineschnitzel “Wiener Art” 16,70

Kaisergemuse / Petersilienkartoffeln

Pfeffersteak von der Pute 18,60

Ratatouille / Barlauchrisotto

Gebratenes Zanderfilet 21,90

gerahmter Spitzkohl / Kartoffelrdsti

Linguine (vegan) 15,10
hausgemachtes Pesto / gerdstete Pinienkerne / Kirschtomaten

auf Wunsch mit Parmesan (vegetarisch) 16,10
Salatbowl 9,90
Karotten / Weil3krautsalat / rote Beete / Kartoffelecken / Cous-Cous / Rucola /

Dressing nach Wahl: French- Dressing / Vinaigrette / Joghurt- Dressing mit +10,50

+ Rinderhuftstreifen 160 g
+ Garnelen 160 g
+ Falafel-Béllchen (vegan) 5 Stk.

+ 10,80

+ 5,10
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